CAFFETTERIA,

> Caffe Espresso € 1,50
= Caffe Macchiato € 150
> Caffe Ginseng € 150
= Caffe Americano € 2,00
> Caffe Orzo € 2,00
> Caffe Corretto € 2,00
> Cappuccino € 3,00
> Latte Macchiato € 3,00
> The caldo (Hot Tea) € 3,00
soft drinks
> Coca Cola (Coca Cola) € 3,50
> Fanta (Fanta) € 5,50
> The pesca/limone (Peach/Lemon Tea) € 350
> Lemon Soda (Lemon Soda) € 3550
> Succo Pera (Pear Juice) € 3,00
> Succo Albicocca (Apricot Juice) € 3,00
> Acqua Tonica (Tonic Water) € 3,50
> Acqua Tonica limone (Lemon Tonic Water) € 3,50
>Acqua (still/sparkling) 0.75t € 35,50




BIRRE

oeecrs
> Krombacher Weizen 0,51t € 6,00
> Augustiner Helles 0,51t € 6,00
> Peroni 0,33t € 4,00
> lchnusa non filtrata 0,51t (not filtered Sardinian beer) € 500
= Peroni radler 0,33t € 400
> Krombacher 0,33It 0% alchool € 4,00

DRINKS,

> Spritz (Aperol/Campari) € 550
= Hugo Spritz €550
> Negroni (Campari, Vermouth, Gin) € 6,50
> Negroni Sbagliato (Campari, Vermouth, Spurmante) € 6,00
> Americano (Campari, Vermouth, Soda) € 6,00

> Negroni del Lago (Altolago Vermouth, Bitter Marzadro, Gin Luz) € 7,00
= Vodka Tonic € 9,00




GIN

= Bombay € 9,00
> Tanqueray € 900
> Gin Mare € 10,00
= Gin Luz € 10,00
quUOTrs
> Amaro Montenegro € 4,00
> Amaro del capo € 400
> Jaegermeister € 400
> Amaro Marzadro € 400
= Limoncino € 3,00




GRAPPE

= Grappa Aromatica (Marzadro) € 4,00

= Diciotto Lune (Marzadro) € 4,50
= Giare Amarone (Marzadro) € 6,00
> Trentina Tradizionale (Marzadro) € 4,00
> Camilla (Marzadro) € 4,00
= Liguirizia (Marzadro) € 4,00

WHISKEY.

= Johnnie Walker - Red Label € 4,50
> Jameson € 4,50
= Jack Daniel's € 5,00

RUM

= Ron Cubey Anejo (7 v.) € 6,00
= Ron Cubey Carta Blanca (3 ) € 4,50




VINL BIANCHL

white wines = 0 o [
L \081Y

> Vino bianco white wine € 4 12 |/
— BUSAT BIANCO (BIO) cantina Comai Rivadel Garda € 5 16 25
> BUSAT ROSE (BIO) cantina Comai Riva del Garda € 5 16 25
> CHARDONNAY (BIO) cantina Comai Riva del Garda €/ / 32

VINL ROSST

red wines 0 o

> ViNo rosso red wine € 4 12 |/
= BUSAT ROSSO (BIO) cantina Comai Rivadel Garda € 5 16 25
— MORER (BIO) cantina Comai Riva del Garda € / / 34

VINI DOLCT

sweet wines

> Passito Mandolaia - Cantina Lavis

O)

~ |

BOLLICINE,

sparkling wines

= Val d'Oca Prosecco Brut
= Trento DOC Cesarini Sforza 24 mesi

o

20
35




plzza

= Marinara (pomodoro, aglio, origano)

tomato, mozzarella cheese, basil

= Margherita (pomodoro, mozzarella, basilico)

tomato, mozzarella cheese, basil

> Margherita Saporita (pomodoro, mozzarella, Trentingrana, basilico)
tomato, mozzarella cheese, Trentingrana cheese, basil

tomato, mozzarella cheese, buffalo mozzarella cheese, basil

> Bufalina (pomodoro, mozzarella, mozzarella di bufala, basilico)

tomato, mozzarella cheese, buffalo mozzarella cheese, basil

= Prosciutto (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

tomato, mozzarella cheese, cooked ham

= Crudo (pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo)

tomato, mozzarella cheese, raw ham

> Speck (pomodoro, mozzarella, speck)

tomato, mozzarella cheese, Speck

= Prosciutto e funghi (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi)
tomato, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms

= Salamino (pomodoro, mozzarella, salamino piccante)
tomato, mozzarella cheese, spicy salami

= Tonno e Cipolle (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle)

tomato, mozzarella cheese, tuna, onions

€750

€ 8,00

€900

€ 10,00

€ 9,50

€ 11,00

€ 11,00

€ 10,50

€ 10,00

€ 11,00




pl//A

> Capricciosa (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi) € 11,00

tomato, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms, artichokes

> 4 Stagioni (pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive) € 11,50

tomato, mozzarella cheese, cooked ham, mushrooms, artichokes, olives

= 4 Formaggi (pomodoro, mozzarella, gorgonzola, ricotta, provolone) € 11,50

tomato, mozzarella cheese, gorgonzola cheese, ricotta cheese, provolone cheese

= Vegetariana (pomodoro, mozzarella di bufala, zucchine, pomodorini gialli,

olive taggiasche, basilico)

€ 12,00

tomato, buffalo mozzarella cheese, courgettes, yellow cherry tomatoes, ‘taggiasche” olives, basil

Prova il nostro impasto
speciale, preparato grazie

ad un’elevata idratazione
e una lievitazione di
circa trenta ore per un
risultato gustoso, leggero e
facilmente digeribile.

+€2,50




_PANINL |

sandwiches

> Leggero: prosciutto cotto, mozzarella, insalata, pomodori
cooked ham, mozzarella cheese, salad, tomatoes
> Boscaiolo: speck, provolone, salsa ai funghi porcini
speck, provolone cheese, “porcini” mushroom sauce
= Classico: prosciutto crudo, mozzarella
raw ham, mozzarella cheese
> Sfizioso: salame, ricotta, pate di capperi
salami, ricotta cheese, caper pate
= Vegetariano: hummus di ceci, peperoni e carciofi grigliati, asiago

Chickpea hummus, grilled peppers and artichokes, Asiago cheese

€ 8,50

€ 9,50

€ 9,00

€ 9,00

€ 8,50

INSALATE,

salads

> Mediterranea (lattuga, pomodorini, tonno, olive)
Lettuce, cherry tomatoes, tuna, olives
> Estiva (lattuga, cavolo viola, pomodorini, mais, mozzarelline)
Lettuce, red gabbage, cherry tomatoes, corn, mozzarella cheese
= Delicata (lattuga, pomodorini, mele, noci, feta)

Lettuce, cherry tomatoes, apples, walnuts, feta cheese




1 DOLCL DELLA CASA

nomemade desserts

= Tiramisu fatto in casa € 6,00
Homemade Tiramisu

> Cantucci e Passito passito Mandolaia cantina Lavis Trento € 750

Homemade “Cantucci” almond biscuits served with local sweet wine

> Brownie al cioccolato servito con gelato alla vaniglia € 6,50

Homemade chocolate brownie served with vanilla ice cream

COPERTO (PER PERSON): €2,00
ROOM SERVICE: €3,00

Se si soffre di allergie o intolleranze, si prega di contattare il nostro staff.
If you suffer from allergies or intolerances, please contact our staff.
Wenn Sie unter Allergien oder Unvertraglichkeiten leiden, bitten wir Sie, unser Personal zu kontaktieren.




